Zatacznik nr 1
do Zapytania ofertowego nr SOI/2017

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem Zamowienia jest obsluga wydarzenia ,,Startup Weekend Lublin” (,,Wydarzenie™)

Termin Wydarzenia: 20-22.10.2017 ¢.
Miejsce Wydarzenia: siedziba Zamawiajacego (ul. Dobrzanskiego 3, Lublin),

Wrykonawca zobowiazany bedzie do lacznej realizacji nastepujacych $wiadczen:

A. OBSLUGA CATERINGOWA WYDARZENIA

1. Wykonawca zobowiazany bedzie do zapewnienia cateringu dla uczestnikéw Wydarzenia.

2 Swiadczenie zostanie zrealizowane przy zachowaniu ponizszego harmonogramu:

Dzien Godzina - Liczba porcji
Tradycyjne Wegetarianiskie Yacznie
20.10.2017 18:20 (kolacja) 50 30 80
10:00 (sniadanic) 60 30 90
21.10.2017 14:00 (obiad) 60 30 920
18:00 (kolacja) 60 30 92
92102017 10:00 ($niadanie) 60 30 90
o 14:20 (obiad) 60 30 90
3. Positki powinny byc¢ dostarczone na miejsce Wydarzenia cieple, nie wezesniej niz 15 min
przed godzina dostawy wynikajaca z w/w harmonogramu.
4, Positki powinny by¢ przygotowane w tzw. launch box’ach.
S Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane w sposéb estetyczny.
6. Positki ,,tradycyjne” w zakresie:
(a) $niadan powinny skladac¢ si¢ co najmniej z: jednego cieplego dania
(b) obiadéw powinny sklada¢ si¢ co najmniej z: dwoch cieplych dat w tym: zupy i
drugiego dania
(© kolacji powinny skladac sie co najmniej z: z jednego cieplego dania oraz przekasek

dostepnych w formie tzw. Stolu szwedzkiego

7. Posilki ,,wegetarianskie” w zakresie:

i

—=



10.
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(a) sniadan powinny skiadac sie co najmniej z: jednego cieplego dania

(b) obiadéw powinny sktada¢ si¢ co najmniej z: dwdch cieplych dan w tym zupy i
drugiego dania
() kolacji powinny sklada¢ si¢ co najmniej z: jednego cieplego dania oraz przekasek

w formie tzw. Stotu Szwedzkiego

Posilki powinny by¢ zréznicowane. Wykonawca zobowigzany jest uzgodnié
z przedstawicielem Zamawiajacego (wskazanym w Umowie) jadtospis na wszystkie dni nie
pozniej niz do konica 18.10.2017 r. Forma uzgodnienia: e-mail.

Niezaleznie od powyzszego — Wykonawca zapewni podczas Wydarzenia serwis kawowy:

(a) §wiezo parzona, goraca kawa z ekspresu oraz herbata - czarna i owocowa (bez
ograniczen);

(b) ciastka kruche (min. 15 dkg/os);

() ciasto bankietowe w papilotach (min. 3 szt./os);

(d) woda gazowana 1 niegazowana (min. 0,5 1/0s.);

(e) napoje enetrgetyczne (min. 0,25 1/0s.);

6} soki owocowe w szklanych butelkach (min. 200 ml/ 05.);

(2 swieze owoce - przynajmniej 5 rodzajow (20 dkg/os.);

h) serwis gastronomiczny (zastawa ceramiczna lub porcelanowa, przygotowanie i

sprzatanie). Niedopuszczalne jest stosowanie naczyn jednorazowych.

Wymagany czas serwisu kawowego:

() 20.10.2017 t.: od 18.00 do 23.00;
() 21.10.2017 r.: od 09.00 do 20.00;
(© 22.10.2017 r.: od 09.00 do 15.00;

Swiadczenie ustug cateringowych nastapi wylacznie przy uzyciu produktéw spelniajacych
normy jakosci produktéw spozywczych. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci
wydawania positkoéw z pélproduktéw. Positki powinny byé przygotowywane z surowcéw

swiezych i wysokiej jakosci z zachowaniem reziméw dietetycznych i sanitarnych.
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Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepisow prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykuléw spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 1. o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia).

Pracownicy Wykonawcy zajmujacy sie produkcja, dowozem, wydawaniem positkéw
zobowiazani s3 do zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych ksiazeczek
zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

ZAGWARANTOWANIE NOCLEGU DLA PRELEGENTOW WYDARZENIA

Wykonawca zapewnieni nocleg ze $niadaniem dla wskazanych przez Zamawiajacego
uczestnikéw Wydarzenia.

Swiadczenie zostanie wykonane zgodnie z ponizszym harmonogramem:

Dafasiodls Liczba pokoi
B 1-osobowy 2-osobowy 3-osobowy
z 20.10.2017 na 21.10.2017 1 XXX XXX




1 (ten sam pokdj co
z 21.10.2017 na 22.10.2017 w/w) XXX 2
+6

Zakwaterowanie uczestnikow Wydarzenia powinno mie¢ miejsce w jednym obiekcie
hotelowym w standardzie minimum trzech gwiazdek.

Obiekt hotelowy musi by¢ polozony w granicach administracyjnych miasta Lublin, w
odleglosci nie wigkszej niz 5 km od miejsca Wydarzenia.

ZAKUP NAGROD DLA UCZESTNIKOW WYDARZENIA

Wykonawca zobowiazany jest do zakupu na wlasny koszt oraz dostarczenia
Zamawiajacemu dwoch kart podarunkowych do sklepu ze sprzetem elektronicznym.

Warto$¢ kart: pierwsza — min.1000 z1 (tysiac zlotych) druga — min.500z1 (pieéset zlotych).

Karty musza by¢ mozliwe do zrealizowania na terenie wszystkich polskich miast
wojewodzkich.

Okres realizacji kart: co najmniej do 10.2018 r.

Termin dostarczenia kart Zamawiajacemu:. 18.10.2017 «.

ZAKUP GADZETOW REKLAMOWYCH

Wykonawca zobowigzany jest do wykonania i dostarczenia Zamawiajacemu gadzetéw
reklamowych, promujacych Wydarzenie.

Zakres zamdwienia:

Gadzet Liczba sztuk Specyfikacja

kolor bialy z nadrukowanym kolorowym logotypem

Smycz 100 5 .
SPONSOrOW Oraz partnerow

Torba 70 Iniana, czarna z nadrukiem bialym o wielkoéci A4

Koszulka 70 W tym 10

dla organizatoréw, w jednym unikalnym kolorze - dwie sztuki
XL oraz trzy sztuki M, z nadrukiem kolorowym o wielkodci A4
dla mentoréw, w jednym unikalnym kolorze, z nadrukiem
kolorowym o wielkosci A4
dla uczestnikéw, w jednym unikalnym kolorze, z nadrukiem
kolorowym o wielkosci A4
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Projekty graficzne w/w nadrukéw zostana dostarczone przez Zamawiajacego.

Wykonawca, przed przystapieniem do wytwarzania gadzetéw, podesle e-mailem do
akceptacji przez przedstawiciela Zamawiajacego ich wizualizacje.

Termin dostawy caloéci gadzetéw na miejsce Wydarzenia: 19.10.2017 r.

ORGANIZACJA IMPREZY TOWARZYSZACE] DLA WYDARZENIA
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Wykonawca zorganizuje impreze towarzyszaca dla uczestnikéw Wydarzenia.
Liczba uczestnikdéw: 90 oséb.
Termin: od 22.10.2017 (godz. 20.00) do 23.10.2017 (godz. 1.00).

Miejsce organizacji imprezy powinno zosta¢ zagwarantowane przez Wykonawce. Musi sie
znajdowa¢ w maksymalnej odlegtoéci do 6 km (liczac na podstawie Google Maps) od
miejsca Wydarzenia. Zamawiajacy wymaga, aby w wybranym miejscu zostala zapewniona
jedna sala restauracyjna na wylacznosé Zamawiajacego.

Na czas imprezy towarzyszacej Wykonawca zapewni:

(a) woda gazowana i niegazowana (min. 21/0s.);

(b) napoje gazowane (min. 11/0s.);

(©) soki owocowe w szklanych butelkach (min. 500 ml/os.);

(d) jeden posilek, dla kazdego z uczestnikéw, skladajacy si¢ z: przekasek cieplych i
zimnych (do uzgodnienia z przedstawicielem Zamawiajacego). Posilek podawany
w sposéb: tzw. Szwedzkiego stotu.

Do $wiadczen cateringowych zastosowanie znajda pkt 11-13 czeéci A — Q]@

Wykonawca posprzata miejsce sale¢ po zakonczeniu imprezy towarzyszacej. /
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